LC P nUBIn

Supréme de volaille ou Steack haché ou fish and chips
Crépe sucre ou 1 boule de glace

DISSIRIS

Assiette de fromages normands 10
Tiramisu speculoos 10
Coeur coulant chocolat & creme anglaise 10

Creme brulee du moment 8
Tartelette aux pommes 11
Veritable teurgoule normande, creme fraiche 9
Facon tarte au citron meringuee 12

Cafe/the gourmand 12

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES SUR PLACE ET FAIT MAISON
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. LES PRIX SONT INDIQUES EN EURO, SERVICE COMPRIS.



L CLOS NORMAND

EMTREES

QRAVLAX DE CABILLAUD £T PETIT POIS 1

Cod graviax with pees

BRUSCHETTA CHEVRE £1 JAMBON DE PAYS 1

Goat cheese and italian ham bruschetta

OFUF POHE T EMULSION D'IPSERGES 18

Poached egg with asperagus

TATAKI DE BOEUF 1

Beef tataki

SOUPE DE POISSOIN 14

Fish soup

05 SALADES

SALADE DE LAl MER 20

Salicorne, gravlax de cabillaud, tempura de gambas,
tomates sechées, pickles d'oignons

Sea salad : Salicornia, whitefish graviax, dried tomatoes, oinions

SALADE NORMANDE 19

Camembert pané, pommes confites, andouilles, tomates, pickles

Norman salad : Fried camembert, candied apples, sausage, tomatoes, pickles

POKE BOWL 19

Féve d’Edamame, betterave, quinoa, concombre, mais, avocat,

sésame, sauce tataki

Veggie bowl : Edamame, beet, quinoa, cucumber, corn, avocado, sesame,

Supplément saumon : +3€

MOULES

CAMEMBERT #  CURRY BREION v (REME #  VALLEE D'AVGE v

MARINIERES 16

IMPAS

TEMPURAS DE GAMBAS (5 PIECES) 16

Shrimp tempura

ACCRAS DE MORUE 4

Cod accras

PUANCHE DE LA TERRE - 2PERS 7

Jambon truffé,jambon sec, andouille
+3€ fromage du moment

Mix of cold cuts

PUANCHE DE Lfi MER - 2 PERS 18

Rillette de saumon, gravilax de cabillaud, crevettes
Mix of fish

PLANCHE MIATE - 2 PERS 20

Jambon truffé, andouille, rilette de saumon, crevettes
Mix of fish and cold cuts

ASS|ette de bulots 250g

eeeeeeeeeeeeeeeee
Whelks witl h pepper

Plateau de 6 huitres IGP Normandie

6 oysters

Plateau de 9 huitres IGP Normandie
9 oysters

Plateau de 12 huitres IGP Normandie

12 oysters

DI
05 TRU HS MEP o

roses (10 pieces)

12 shrimps

Le plateau du Clos
Normand

Plateau de fruits de mer
sur commande

48ha l'avance - Prix au cours
Seafood plate to order 48h

ME ” U _7)8€ Entrée + plat + dessert au choix \

Starter + Dish + Dessert on the menu

Supplément 5€ : entrecote - 9 ou 12 huitres

Hors plateau de fruits de mer

+ 5€ for the Rib steak and 9 or 12 oysters
+  No seafood plate

IMRTARES ¢ BURAERS

TARTARE DE SAUMOI £T ATRON CONFIT 22

Salmon and candied lemon tartar

TARTARE DE BOLUF CLASSIQUE 20

Beef tartar

LE BURGER NORMAND 20

Steack boucher, camembert, pommes confites, andouille, sucrines, tomates, oignons rouges, sauce camembert

Norman bur rger : Steak, camember‘t candied apples sausage salad, toma toes, red onions, camembert sauce

LE BURGER CIAISSIQAUE 19

Steack boucher, cheddar, tomates, sucrines, oignons rouges, sauce cocktail

Classic burger : Steak, cheddarn, salad, tomatoes, red onions, spicy mayo

LE BURGER MfRIMN 21

Merlan pané, cheddar, gravlax de cabillaud, sucrine, tomates, oignon rouge, sauce tartare
Breaded whitefish, cheddar, whitefish graviax, salad, tomatoes, red onions, tartar sauce

Nos burgers et nos tartares sont accompagnés de frites maison et de salade
Tartars and burgers come with french fries and salad

[£5 PLATS

PIECE DU BOUCHER, SAUCE CAMEMBERT 20

Beef, camembert sauce

ENTRECOTE, SAUCE NORMANDE 28

Race francaise - 280gr
Rib steack, normand sauce

URHIEDEVOUILE S

Chackan reci peppen oreert Ghosse RISONIO GAMBAS 25
TRIPES fi L MODE DE CAEN, FRITES 19 RISOTIO DF LEGUMES 20

Special Caen Tripes, french fries Vegetables risotto

TATAKI DE SAUMON, LEGUMES 22

Salmon tataki, vegetables

ISt AiND CHIPS, SAUCE TARTARE 17

Fish and chips, tartar sauce

FILET DE BAR, BEURRE BLANC AiUA AGRUMES 25

Sea Bass filet, white agrum butter

Garniture au choix : frites, purée, legumes poeles, riz basmati



